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Gratit

pour 4 personnes

500 g de céleri-rave

200 g de pommes de
terre & puree

100 g d’oignons

1 bouquetl garni (thym,
persil et laurier)

1 ¢ 3 café de graines de

fenouil .

1c 2 café de graines de
coriandre

1c acafé de noix de
muscade

2 jaunes d’ceufs

4 2 soupe de créeme
fraiche

809de comté oude

gruyere rapé
¢l et poivre

o

, de céleri-rave UV

Eplucher les légumes: le céleri-rave, les
pommes de terre ct les oignons. Les couper
en quartiers. Dans un autocuiseur, verser
2 verres d’eau, le bouquet garni, le fenouil et
la coriandre. Disposer les légumes dans le
panier métallique. Fermer et laisser cuire
10 minutes aprés Ja mise en rotation de la -
soupape. Passer les légumes au moulin 2
legumes.

Nans un bol, mélanger les jaunes d'ceufs avec
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1a créme et la muscade. Assaisonner. Ajouter

3 la purée de légumes, bien melanger et ver-
ser dans un plat 3 gratin. Recouvrir de
oruyere rapé. Laisser gratiner 10 minutes
sous le gril du four.






